附件1
中山“粤菜师傅”工程创新创业基地建设指引
　　中山“粤菜师傅”工程创新创业基地是由中山市人力资源和社会保障局依托社会资源，依附中山市内商业项目打造的集粤菜文化展示、烹饪技能培训、粤菜师傅创业孵化等功能于一体的综合性服务平台，具体建设指引如下：

建设模式

中山“粤菜师傅”工程创新创业基地项目由中山市人力资源和社会保障局面向社会公开征集，组织遴选确定基地项目选址及合作承建方。合作承建方根据合作协议完善主体商业项目配套，负责基地项目的规划设计、软硬件建设和建成后的5年期项目运营。基地项目建设期原则上不得超过1年。

资金支持

（一）合作协议签订后，市人力资源社会保障局将财政补助资金一次性拨付至合作承建方开立的项目专用监管对公账户。专户由开户银行落实监管约定，未经市人力资源社会保障局书面同意，专户资金不得对外支付。补助资金划分为建设补助资金、分年度运营补助资金两部分，实行节点核验、绩效考核达标后兑付支取。基地项目其余建设、运营资金由合作承建方配套支持。

（二）专项资金主要用于基地项目功能区场地装修、设施设备购置、培训原材料消耗、指导教师聘请、活动策划执行等，不得用于差旅费、劳务费等与基地项目建设、运营无关的其他开支。

1. 建设补助资金：由承建合作方提供工程建设和物料采购合同、发票等佐证材料，经我局现场核验、资料核验通过后，按合同约定从监管专户直接支付到建设施工商、物料供货商等账户。未达合同约定付款条件或核验不通过的不予支付。建设补助资金支付总额最高不超过160万元。
2. 运营补助资金：扣除建设补助后的剩余资金，平均分摊至各运营年度。由我局对项目运营年度绩效进行考核，承建合作方按绩效考核结果等级支取对应档次的年度运营补助资金。

（三）项目终止时，监管专户内尚未支取的财政补助资金须全额退回财政国库；对违规使用的财政资金，市人力资源社会保障局按协议开展追回工作。

三、建设要求

（一）基地主体商业项目占地面积不低于500平方（原设定1000平方）。基地项目须设有粤菜文化展示区、粤菜烹饪技能培训区、粤菜师傅创业孵化区等功能区，满足以下条件：

1．粤菜文化展示区不少于50平方（原设定100平方），需满足中山粤菜饮食文化动静态展示和体验要求。合作承建方负责粤菜文化展示区场地提供、设计装修、展示物品设备采购维护、布展运营、讲解人员配备等。
2．粤菜烹饪技能培训区配备不少于6个烹饪实训工位（原设定10个）和冷冻柜、蒸柜、烤箱、厨师机等公用设备，满足中式烹调师和中式面点师职业技能理论和实操集中教学要求。合作承建方负责粤菜烹饪技能培训区场地提供、设计装修、设施设备采购维护、培训耗材采买、培训师资聘请等。

3．粤菜师傅创业孵化区配备不少于10个创业卡位，提供基础装修和排烟、给排水、强弱电、燃气、消防安全等基础设施，满足小型粤菜餐饮创业基础需求。合作承建方负责粤菜师傅创业孵化区场地提供、基础设计装修、基础设施设备采购维护、招商运营管理等。

（二）基地项目运营期每年度提供“粤菜师傅”就业创业岗位不少于100个、推介餐饮创业项目不少于10个、参与“粤菜师傅”技能培训人次不少于100人次、参与创业辅导培训人次不少于100人次、参与技能评价认定人次不少于100人次、参与技能评价认定人数合格率不低于80%、服务对象参评满意度不低于90%、举办“粤菜师傅”主题活动不少于4场次。

四、有关要求

（一）基地项目建设和运营需建立健全资产管理、财务管理、采购和合同管理制度。资产管理需设置资产账簿，基地项目资产及时登记入账。专项资金使用应建立专账，严格落实会计制度，留存发票收据、合同协议等原始凭证。涉及招投标的需强化招标主体责任，严格按照公开、公平、公正的原则，开展与实际采购需求相适配的招标活动，避免出现规避招标采购、围标串标的情况。合作承建方须配合做好项目专用监管对公账户管理，按要求报送专户流水、项目财务凭证等资料，主动接受主管部门监督核查。
（二）基地项目建设完成后，由市人力资源社会保障局负责项目建设验收。运营期内合作承建方每季度末向市人力资源社会保障局报送运营情况资料，按年度提交绩效自评材料，配合开展年度考核工作。
（三）基地项目所属镇街政府应加强项目运营日常指导，督导专项资金合理合规使用。市人力资源社会保障局负责定期对基地项目开展监督检查、年度绩效考核、绩效管理以及项目资金清算等工作。



